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BEAUJOLAIS ROSÉ
G A M A Y

69? It's Beaujolais country! The department of  the Rhône, north of
Lyon. It also happens to be the year I was born into this wonderful
wine region. So for me, 69 is unforgettable and I hope it will
become so for you too, once you taste it. Beaujolais 69 is all about
pleasure - from the pretty colour and fresh fruity aromas to the satin-
smooth mouthfeel. Enjoy it gently chilled between 10 and 12C, on
its own,  with simple home cooked meals ... or perhaps as a little
nightcap.

Christophe COQUARD

TERROIR
Argilo calcaire.

WINEMAKING
Pressurage direct pour obtenir la couleur rose pale. Fermentation courte à basse
température afin de préserver la finesse aromatique.

TASTING
Au nez, il présente un mélange de fleurs blanches et petits fruits rouges. En bouche,
il est tendre et nerveux à la fois avec des arômes subtils de fruits exotiques et
d’agrumes.

FOOD AND WINE PAIRINGS
Parfait à l’aperitif, il saura aussi agrémenter la plupart de vos entrées et vos grillades
de l’été.
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