
   

C O L L E C T I O N  M A I S O N

SAINT-VÉRAN
OR PAILLE
G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E  C H A R D O N N A Y

This Cru Saint Véran dazzled us with it golden straw hue, then, with
eyes shut, lead our imagination to aromas of freshly cut hay. Artists
Zak & Landau

Original artwork by artists Zak & Landau

TASTING
Il offre un nez aux fragrances multiples d’abricot, noisette, beurre frais, miel, acacia,
ainsi que des notes subtiles de foin fraîchement coupé.
Vif, plein de sève et parfumé, il dévoilera d’autres qualités gustatives encore cachées
après 3 ou 4 ans dans votre cave.

FOOD AND WINE PAIRINGS
A déguster entre 11 et 13°C sur des crustacés (homard, écrevisses et langoustes) ou
plus tardivement sur un poisson grillé ou des viandes blanches en sauce.
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